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BEVEZETŐ 
 

Kérem először olvassa el a kézikönyvet! 

 
Tisztelt Vásárló, 
Kérjük olvassa el a kézikönyvet mielőtt használná a terméket és tartsa meg referenciának. Amennyiben tovább 
adja a terméket egy másik személynek, adja hozzá a kézikönyvet is. 
A gyártó nem vállal felelősséget semmilyen kárért vagy tűzért, amelyet a jelen kézikönyvben szereplő utasítások 
be nem tartásából eredő esetleges problémák okoznak. 
 
Ne feledje, hogy ez a felhasználói kézikönyv a termék más verzióira is vonatkozhat. 

 
Szimbólumok és magyarázatuk 
Az útmutató a következő szimbólumokat tartalmazza: 

 

 

 
Fontos információk és hasznos tippek a használathoz. 

 

 
Figyelmeztetések az élet- és vagyonkockázatokkal szemben. 

 

 
Figyelmeztetés áramütésre. 

  
Figyelmeztetés tűzveszélyre. 

  
Figyelmeztetés forró felületre. 
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1. BIZTONSÁGI ÉS KÖRNYEZETI IRÁNYELVEK 
Ez a szakasz a személyi sérülések vagy anyagi károk kockázatának megelőzését szolgáló biztonsági utasításokat 
ismerteti. Ezen utasítások megsértése a garancia érvényét veszti. 
 
1.1. Általános biztonság 

A terméket gyermekek és korlátozott fizikai, észlelési vagy szellemi képességekkel rendelkező 
személyek csak akkor használhatják, ha felügyelet alatt állnak, vagy ha a termék biztonságos 
használatára vonatkozó utasításokat kapnak, és jól ismerik a termékkel kapcsolatos kockázatokat.  
Gyermekek nem játszhatnak a termékkel.  

A telepítéshez és a javításhoz mindig kérjen támogatást a hivatalos szerviztől. A gyártó nem tehető felelőssé 
semmilyen kárért, amely illetéktelen személyek által végzett tranzakciókból származhat.  
Ne használja a terméket, ha a termék láthatóan sérült. 

Ne felejtse el kikapcsolni a terméket minden használat végén. Ellenőrizze, hogy ki van e kapcsolva. 

Ezt az eszközt nem olyan személyek (beleértve a gyermekeket is) használják, akiknek alacsony az érzékszervi 
vagy szellemi képességeik, vagy nincs tapasztalatuk és tudásuk, kivéve, ha a biztonságukért felelős személy 
felügyeli vagy utasítja a készülék használatára. 
A gyermekek nem játszathatnak a termékkel. 

Ha a bemeneti feszültség sérült, a veszély elkerülése érdekében azt a gyártónak, a szervizképviseletnek vagy 
hasonlóan képzett személynek kell kicserélnie. 
FIGYELEM: Ha a felület megrepedt, kapcsolja ki a készüléket az áramütés elkerülése érdekében. 

Fém tárgyakat, például kést, villát, kanalat és fedelet nem szabad a főzőfelületére helyezni, mert azok 
felmelegedhetnek. 

Használat után kapcsolja ki a főzőlapot és ne érjen a forró felülethez. 
Ne használja a terméket külső időzítővel.  

FIGYELEM: A készülék és annak hozzáférhető részei használat közben felforrósodnak. Ügyelni kell arra, hogy ne 
érintse meg a fűtőelemeket. Tartsa távol a 8 év alatti gyermekeket a felforrósodott felülettől.  
FIGYELMEZTETÉS: Forró olaj vagy olajban készített ételek veszélyesek lehetnek és tüzet okozhatnak. 
SOHA ne próbálja meg az így keletkezett tüzet vízzel oltani. Kapcsolja ki a főzőlapot és takarja le a 
lángot.  

VIGYÁZAT: A főzési folyamatot ellenőrizni kell. A rövid főzési időszakot is folyamatosan ellenőrizni kell. 
FIGYELEM: Tűzveszély: Ne tegyen tárgyakat kerámiaüvegre. 

FIGYELMEZTETÉS: A felület hőmérséklete meghaladja a 95°C-t. A veszély elkerülése érdekében a pult 
alját el kell zárni. 

 
1.2. Elektromos biztonság 
Győződjön meg arról, hogy a biztosíték névleges értéke az elektromos vezetéken, sőt azon a 
vezetéken is, amelyhez a termék csatlakozik, megfeleljen a termék kézikönyvében megadott 
értékeknek. 

Ha a termék hibás, azt egy hivatalos szervizben kell megjavítani, és javítás nélkül nem szabad 
üzemeltetni! 
A terméket feltétlenül földelt vezetékkel kell használni! 

A gyártó semmilyen felelősséggel nem tartozik földelés nélküli használat esetén bekövetkező károkra. 
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Soha ne permetezzen vagy öntsön vizet a termékre! Áramütésveszély! 
Telepítés, karbantartás, tisztítás és javítás során húzza ki a terméket a fali aljzatból. A közvetlenül a 
vezetékhez csatlakoztatott termékek esetében távolítsa el a vezeték elektromos biztonságához 
használt biztosítékot. 
Ha a tápkábel megsérül, akkor azt képzett szerviznek vagy hivatalos villanyszerelőnek kell kicserélnie. 
A terméket úgy kell felszerelni, hogy az elektromos berendezés teljesen levágható legyen. A vágási 
folyamatot az építési előírásoknak megfelelően egy kapcsolóval vagy beépített biztosítékkal kell 
végrehajtani, amely a helyhez kötött elektromos szereléshez csatlakozik. 

Az elektromos eszközökön és rendszereken végzett munkákat csak erre felhatalmazott és hozzáértő személyek 
végezhetik. 

Ellenőrizze, hogy a biztosítékáram kompatibilis-e a termék áramával. 
 
1.3. Termékbiztonság 
A termék működése közben ne érintse meg a terméket vagy a szabadon álló alkatrészeket, mert azok 
forrók. 8 évesnél fiatalabb gyermekek nem használhatják a terméket. 
Ne használja a terméket, ha gyógyszer, alkohol vagy más tudatmódosító szerek hatása alatt áll 
Legyen óvatos, amikor alkoholt használ a főzés során. Az alkohol magas hőmérsékleten elpárolog, és 
forró felületek hatására meggyulladhat és tüzet okozhat. 
Amíg a termék működik, a termék és annak környezete felforrósodik. Ne tegyen éghető anyagokat a 
termék közelébe. 
Tartsa nyitva az összes szellőzőnyílást. 
Ne tisztítsa a főzőlapot gőztisztítóval, mert ez áramütést okozhat. 

Ne tároljon semmit a főzőlapon. 
Ne használja a főzőlapot ha az sérült. Válassza le a terméket az áramforrásról. 
Használat után kapcsolja ki a főzőlapot.  
Fém tárgyakat, például kést, villát, kanalat és fedelet nem szabad a főzőlapba tenni, mert azok felmelegednek. 
Nem tudja a főzőlapot távirányítóval és ahhoz hasonló termékekkel használni 
A főzőlap felületéről származó gőznyomás és a nedvesség az edény csúszását vagy ugrását okozhatja. 
Ezért ellenőrizze, hogy a serpenyő alja és a főzőlap mindig szárazok-e. 
Mivel az indukciós főzőlap a vezeték nélküli energiaátadás elvével működik, és mágneses teret hoz 
létre, veszélyes lehet olyan emberek számára használni, akik orvosi eszközöket, például pacemakert 
vagy inzulinpumpát használnak. 

 
1.3.1. Tűzbiztonság 

Ellenőrizze, hogy a termék megfelelően csatlakozik-e a konnektorhoz vagy az elektromos vezetékhez.  

Ne használjon sérült hálózati csatlakozókábelt. 

Ügyeljen arra, hogy ne legyen folyadék vagy nedvesség a termékdugó csatlakoztatásának és 
rögzítésének területén. 

Olajos ételek készítésénél mindig maradjon a főzőlap közelében. SOHA ne próbálja vízzel eloltani az 
olaj által okozott tüzet; Válassza le a terméket az elektromos hálózatról, és fedje le egy lángálló 
takaróval. 

A főzőlap elektromos vezérlésű szemei fejlett "indukciós" technológiával vannak felszerelve. Az 
indukciós főzőlapokban indukciós edényeket kell használni, ez időt és energiát takarít meg. 
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1.3.2. Használat célja 

Ezt a terméket otthoni használatra tervezték. Nem alkalmas kereskedelmi és ipari felhasználásra. 

Ezt a terméket főzéshez kell használni, és nem használható fűtésre vagy hasonló célokra. 

A gyártó nem vállal felelősséget a szakszerűtlen kezelésért vagy a szállítás során esetlegesen bekövetkező 
károkért, a melyre a kézikönyv is felhívja a figyelmét. 

A főzőlap élettartama 10 év. Ez idő alatt a gyártó biztosítja a szükséges pótalkatrészeket. 

 
1.4. Gyermekbiztonság 

A főzőlap használata közben a termék és környéke forró. Tartsa távol a gyermekeket a terméktől és 
annak környezetétől. 

A csomagolóanyagok veszélyesek a gyermekekre. A csomagolóanyagokat tartsa elzárva a 
gyermekektől. 

Mivel a termék elektromos, ezért fennáll az áramütés veszélye. Tartsa távol a gyermekeket a 
terméktől és annak környezetétől. 

Ne tegyen olyan tárgyakat a főzőlapra amelyekhez a gyerekek elérhetnek. 

 
1.5. Az AEE-előírásoknak való megfelelés és hulladéktermékek ártalmatlanítása 

 

Ez a termék nem tartalmaz káros és tiltott anyagokat a Környezetvédelmi és Urbanizációs 
Minisztérium által közzétett "Elektromos és elektronikus berendezések hulladékairól szóló rendelet" 
szerint, és megfelel az AEEE rendeletnek. 

Ez a termék kiváló minőségű alkatrészekből és anyagokból készül, amelyek 
újrahasznosíthatók és újrafelhasználhatók. Ezért az élettartama végén vigye a 
terméket egy gyűjtőhelyre, ahol újrahasznosíthatja az elektromos és elektronikus 
részeket. 

 
 

1.6. Csomagolási információ 

A termék csomagolása újrahasznosítható anyagból készül, a nemzeti jogszabályoknak megfelelően. A 
csomagolási hulladékot ne dobja a háztartási hulladékba, hanem a helyi hatóság által meghatározott 
csomagolási pontokon adja le. 

 
 

 

 

A termékminőség javítása érdekében a műszaki specifikációk előzetes értesítés 
nélkül módosíthatók. 

 

 

A kézikönyv illusztrációi sematikusak, és nem feltétlenül felelnek meg a 
termékének. 

 

 

A termék jelölésein vagy a termékhez mellékelt más nyomtatott 
dokumentumokon feltüntetett értékek laboratóriumi környezetben elért értékek. 
Ezek az értékek a termék használatától és környezeti körülményeitől függően 
változhatnak. 
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A főzőlap helyének és annak 
elektromos előkészítéséért a 
vevő felelős. 

 

 

FIGYELEM: 
A termék telepítésének meg 
kell felelnie a helyi elektromos 
szabványoknak. 

 

 

 

FIGYELEM: 
A főzőlap beszerelése előtt 
ellenőrizze, hogy az nem sérült-
e. Sérült főzőlapot ne szereljen 
be, mivel veszélyt jelent az Ön 
biztonságára. 

 

 

2. BESZERELÉS 
 

Kérjük, vegye fel a kapcsolatot a legközelebbi hivatalos szervizzel a termék telepítéséhez. Mielőtt 
kapcsolatba lépne a hivatalos szervizzel, győződjön meg arról, hogy rendelkezésre áll-e megfelelő 
elektromos hálózattal. Amennyiben nem, szakképzett villanyszerelővel végeztesse el a szükséges 
intézkedéseket. A gyártó nem tehető felelőssé az illetéktelen tranzakciók által okozott károkért, és a termék 
szavatossága érvénytelen lesz. 

 

2.1. Megfelelő hely kiválasztása 

A konyha falai, a konyhabútorok és a sütő távolsága mind biztonság, mind teljesítmény szempontjából 
fontosak. A műszaki rajzok a minimális ajánlott távolságokra vonatkoznak. Minden érték milliméterben van 
megadva. 

Ha a készülék fölé elszívót kíván telepíteni, akkor a beépítési magasságra vonatkozóan kövesse az elszívó 
gyártójának tanácsát. (min. 65cm) 

Telepítés előtt vegye ki a terméket a dobozból. Távolítsa el a szállítási zárakat és a csomagolóanyagokat. 

A beépítendő helyen lévő felületeknek, rétegelt anyagoknak, ragasztóknak és egyéb anyagoknak legalább 
100⁰C-nak ellenállónak kell lenniük. 

A munkaasztal sík és vízszintesen rögzített legyen. 

Azt a helyet, ahol a főzőlap a pult fölé kerül, le kell vágni a főzőlap felszerelésének méreteinek megfelelően. 
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2.2. Beszerelés és csatlakozások 

A terméket a törvényi előírásoknak megfelelően kell felszerelni és üzembe helyezni. 
 

 

 

Ne éles sarokra szerelje be a terméket, ugyanis ilyenkor fennáll a kerámiafelület 
betörésének veszélye. 

 
2.3. Elektromos csatlakozások 

Csatlakoztassa a főzőlapot egy földelt kábelhez vagy vezetékhez, amely biztosítékkal védett, a műszaki adatok 
táblázata alapján.  

 
 

 

FIGYELEM!  
A főzőlap csatlakozását a hálózathoz csak hivatalos papírral rendelkező 
villanyszerelő végezheti és a termékgarancia csak a megfelelő beszerelés után 
kezdődik.  

 

 

FIGYELEM!  

A sérült elektromos vezetékek cseréjét hivatalos villanyszerelőnek kell elvégeznie.  
A termék csatlakozókábelének a műszaki előírásoknak kell megfelelnie.  
A hálózati feszültség 220 és 240 V között legyen. 

 
A termék csatlakozókábelét cégünk szállítja, a Műszaki adatok részben leírtak szerint. 
A hálózati feszültségnek meg kell felelnie a Műszaki adatok táblázatban és a termék típustábláján megadott 
220-240 VAC értéknek. 

 
 

Csatlakozások 30 cm-es főzőlapokhoz Csatlakozások 60 cm-es főzőlapokhoz 
Barna kábel L (fázis) Barna-fekete kábel: L1(barna) - L2(fekete) (fázis) 

Kék kábel N (nulla) Kékesszürke kábel: N (nulla) 
Zöld-sárga kábel E (föld) Zöld-sárga kábel: E (föld) 
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2.4. Összeszerelés 

 

 
Hűtőszekrény, mosogatógép, szellőző nélküli sütő vagy mosógép nem telepíthető a tűzhely alá. 

A sütőbe telepítendő tűzhelynek kb. 60 kg terhelést kell kibírnia.  

Beszerelés után ellenőrizze, hogy a főzőlap párhuzamos-e a padlóval. 

 
2.4.1. Bútorok kiválasztása és beszerelés 

 
 

A pult, melybe beépíti a főzőlapot, minimum 90 ° C -ig 
hőállónak kell lennie. 
A pultot méretre vágás után tisztítsa meg, és vonja be hőálló 
anyaggal. 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
Ha fiók fölé építi be a főzőlapot, ügyeljen arra, 
hogy a pult vastagsága minimum 20 mm legyen. 

 
 
 
 
 
 

Ha fiók fölé építi be a főzőlapot, a távolság a 
fiók és a főzőlap között minimum 65 mm 
legyen. 

 
 
 
 
 

Ha fiók fölé építi be a főzőlapot, egy falappal meg tudja 
akadályozni, hogy véletlen hozzáérjen a főzőlap aljához.  
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A termék szerelése, elektromos vezetékkel történő bármilyen művelet megkezdése előtt 
áramtalanítani kell a készüléket, amennyiben nem, úgy fennáll az áramütés veszélye. 



 
 
 
 

A sütőre történő felszerelés esetén a pult vastagságának legalább  
30 mm-nek kell lennie. 
A tűzhely és a sütő közötti távolságnak minimum 5 mm legyen. 

 
 
 
 
 
 
 
 

2.4.2. Szellőzés 

Indukciós főzőlapnak szellőzésre van szüksége ahhoz, hogy kiváló teljesítményt nyújtson. A főzőlapnak 
megfelelő szellőzéssel kell rendelkeznie a készülék megfelelő működésének biztosításához. 

A bútorokat a műszaki rajz szerint kell elhelyezni, hogy elegendő levegő legyen a készülék alatti területen. 
 
 
 
 

Minimális távolság a bútor hátulja és a konyhai fal között, valamint 
a pult és a fiók közötti távolság: 

 
 
 
 
 
 
 

Bútorok közötti távolság: 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Ha a bútor hátuljától nincs 20 mm távolság, az aljára lyukat kell 
fúrni. 
 
Megfelelő szellőzést kell biztosítani, ha a készüléket nem az 
ajánlott feltételeknek megfelelő helyre kívánják telepíteni. 
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2.4.3. Beszerelés 

A főzőlap beszerelésekor használjon védőkesztyűt, mivel vannak olyan éles szélek, amelyek nem látszanak a 
főzőlapon. A készülék telepítésekor használja a mellékelt eszközt. 

 

 

Győződjön meg arról, hogy a tápkábel nincs elakadva. 

Csatlakoztassa a tápkábelt a sütő hátulján lévő aljzathoz, ügyelve az éles szélekre. A tápkábel csatlakoztatásakor 
ügyeljen arra, hogy ne érjen forró felületekhez.  

 
2.4.4. Szétszerelés 

Válassza le a készüléket a hálózati csatlakozásról.  

Távolítsa el a készüléket úgy, hogy alulról nyomást gyakorol. 

 
2.5. Energiatakarékosság 

Az energiatakarékosság érdekében alkalmazza a felsoroltokat: 
• A fagyasztott ételeket főzés előtt fel kell olvasztani. 
• A főzéshez az edényeket és serpenyőket kell előnyben részesíteni. 
• A használt edény méretének meg kell felelnie a főzőlap főzési felületének. Az edény méretének 
növekedésével nő az energiafogyasztás. 
• A főzőlapot és az edényalapokat tisztán és szárazon kell tartani. A piszok és a nedvesség megnehezíti az edény 
felmelegedését. 

 
2.6. Első használat 

Távolítson el minden csomagolóanyagot. 
Törölje át nedves, majd száraz ronggyal a termék üvegfelületét használat előtt. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

HU_ 10 



 
 

3. A TERMÉKRŐL  
3.1. Általános információk a termékről 

 

MS***(EA30-2I0C) 
 
 

MS***(EA60-4I0C) MS***(EA60-4I0C) 
 
 

Technikai adatok 
 
 

 
Modell 

 
Méret 

Külső 
méret 
(mm) 

SzxHxM 

Fűtő-
elemek 
száma 

 
Feszültség 

 
Frekvencia 

 
Áram 

Használható 
biztosíték 

Kábel 
 típusa 

Fűtés 
átmérője 

(mm) 

Teljesítmény
szabályozási 
intervallum 

Kábel 
hossza 

MS031 30 510x290x54 2 220-240 
VAC 

50-60 
Hz 

3600 
W 

16Ax1 H05V2V2 - F 
3x1.5mm² 

180 100 W- 
1800 W 

max. 
2méter 

MS061 60 510x580x54 4 
220-240 

VAC 
50-60 

Hz 
7200 

W 16Ax2 
H05V2V2 - F 

5x1.5mm² 180 
100 W- 
1800 W 

max. 
2méter 

MS062 60 510x580x54 4 
220-240 

VAC 
50-60 

Hz 
7200 

W 16Ax2 
H05V2V2 - F 

5x1.5mm² 180 
100 W- 
1800 W 

max. 
2méter 
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4. HASZNÁLAT 
 

4.1. Általános információk a főzőlap használatáról 
 

 

 

 
Soha ne töltse harmadánál tovább az edényt olajjal. Ne hajoljon a forró olaj fölé. 
Soha ne próbálja vízzel eloltani az esetleges tüzet. Takarja le egy nedves vagy 
tűzálló takaróval és hívja a tűzoltókat. 

Ne tegyen vizes ételt a forró olajba. Engedje kiolvadni a fagyaszott ételeket.  
Ne használjon instabil, könnyen feldönthető edényeket és serpenyőket a főzőlapon. 
Ne tegyen üres edényeket a működő főzőlapra, mert kárt tehet azokban. 
Kapcsolja ki a főzőlapot minden használat után. 
Tegyen megfelelő mennyiségű ételt az edényekbe és a serpenyőkbe, ezzel megakadályozva a túlcsordulást. 
Helyezze az edényeket a fűtőelem közepére. 

4.1.1. Edényválasztás 

Az üvegbevonatos kerámialap hőálló, mivel hőálló anyagokból készült. 
Ne használja a kerámialapot pultként – ne tároljon és/vagy vágjon rajta semmit. Az éles 
edény- és serpenyőszélek megkarcolhatják a felületet.  

 
Az ételmaradékok károsíthatják az edény felületét és tüzet okozhatnak. 

 
 
 

Ne használjon domború aljú edényeket. 
 
 

Csak lapos fenekű edényeket használjon, ezek megkönnyítik a hőátadást. 

 
Az indukciós főzőlapokon csak indukciós főzésre alkalmas edényeket használjon. 
Ha a fazék alapja mágnest tartalmaz, és a mérete kompatibilis a fűtési területtel, a fazék alkalmas indukciós 
használatra.  

Ha nem villog a              jel, amikor ráhelyezi az edényt a főzőlapra, akkor az alkalmas indukciós 
használatra. 
Indukciós főzőlapjában használhat acél-, teflon- vagy speciális mágnesalapú alumínium 
edényeket, amelyek Indukcióval kompatibilis címkével vagy figyelmeztetéssel vannak ellátva. 
Üveg, kerámia és fajansz edények, réz vagy alumínium alapú nem mágneses rozsdamentes 
edények nem tud használni az indukciós főzőlapon. 

Edényérzékelő és felismerő rendszer 
Indukciós főzőlapos alkalmazásoknál a főzéshez megfelelő edényt kell elhelyezni a főzőlap megfelelő 
részén, hogy az elkezdjen melegedni. Amennyiben nem helyezett edényt a megfelelő felületre, az 
interfész 1 percet vár arra, hogy ráhelyezze. Ez idő alatt a figyelmeztető hangjelzést és videójelzést ad 
(       ) 
A fűtési folyamat akkor kezdődik, amikor a megfelelő serpenyőt vagy edényt elhelyezik a fűtési területen. 
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Ha eltávolítja az edényt vagy serpenyőt melegítés közben, az edényérzékelő rendszer megállítja a 
fűtési folyamatot. A használót hang és videójelzés figyelmezteti. Ez hatékonyabb és biztonságosabb 
működést biztosít, mint a többi fűtési módszer. 
Ha visszahelyezi az edényt vagy serpenyőt a fűtési területre, a melegítés folytatódik. 
Az edény méretének arányosnak kell lennie a fűtési területtel, és alkalmasnak kell lennie az indukciós 
használatra. 
180 - 100mm átmérőjű edényeket érdemes használni a főzőlapon. Használhat nagyobb átmérőjű 
edényeket is, de ezeknek a főzési teljesítménye alacsonyabb. Javasoljuk a megfelelő méretű edények 
használatát. 

 
 
 
 

Használhat nagyobb átmérőjű edényeket is a főzőlapon, de ezeknek a 
főzési teljesítménye alacsonyabb. Javasoljuk a megfelelő méretű 
edények használatát. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Néhány főzőedény tartalmazhat olyan anyagokat, melyek nem alkalmasak 
indukciós használatra, mely következtében nem fog bekapcsolni az 
indukciós főzőlap.  

 
 
 
 
 
 

Fontos 

Ne válasszon magas fűtési fokozatot, ha tapadásmentes, alacsony olajtartalmú vagy kevés olajjal 
borított edényeket (teflon típusú) használ. 
Ne válasszon magas fűtési fokozatot, ha tapadásmentes, alacsony olajtartalmú vagy kevés olajjal 
borított edényeket (teflon típusú) használ. 

 
 

 

Ha sütő van a tűzhely alatt, és a sütő működik, a tűzhely érzékelői csökkenthetik 
a főzési szintet, vagy letilthatják a tűzhelyet. 

 

 

Tartsa távol a mágneses tárgyakat, például hitelkártyákat vagy kazettákat a 
tűzhelytől, amíg a főzőlap üzemel. 
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EA30-2I0C 

4.2. Főzőlap használata 

Ne engedje, hogy bármilyen tárgy ráessen a főzőlapra. Még olyan apró tárgyak is, mint a só- és 
borstartó, károsíthatják a főzőlap felületét. 

Ne használjon megrepedt főzőlapot. A víz beszivároghat a repedéseken és elektromos rövidzárlatot 
okozhat. A főzőlap működésének megszűnését okozhatja. 

Ha a felület bármilyen módon megsérült, azonnal kapcsolja ki a terméket, és szakítsa meg az 
elektromos csatlakozást. 

4.3. Vezérlőpanel 

A termékmodellek interfészei az alábbiakban láthatók: 
 

 

A grafikák és ábrák csak szemléltetési célokat szolgálnak. A tényleges képek vagy 
funkciók eltérhetnek a főzőlapétól.  

 

 

Ezt a terméket az érintőképernyő vezérli. Az érintőképernyőn végzett minden 
műveletet hangjelzéssel jelez. 

 

 

A kezelőpanelt mindig tartsa tisztán és szárazon. Ha a felület nedves vagy piszkos, 
működési problémákat okozhat. 

 
EA30-2I0C 

 
 

EA60-4I0C 
 
 
 

EA60-4I0C 
 
 
 
 
 
 

Bekapcsolás és kikapcsolás 

                Melegítési módok 

                        Időzítő 

                         Növelés 

Csökkentés 

                        Gyerekzár 

                     Megállítás/folytatás 

                          Jobb első és hátsó elem összekötése 
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4.3.1. Bekapcsolás 
 

Nyomja meg a be/kikapcsoló gombot. . 
Ha a bekapcsolástól számított 10 másodpercen belül nem adja meg a fűtési szintet a vezérlőpanelen, 
akkor a főzőlap automatikusan kikapcsol. 

 
4.3.2. Kikapcsolás 

 

Nyomja meg a be/kikapcsoló gombot  
Ha a főzőlap ki- kapcsolása után H betű jelenik meg a kijelzőn, az azt jelenti, hogy a főzőlap még 
mindig forró. Ne érintse meg az üveg felületet! 

 

4.3.3. Szelekció és főzőtartomány működése 
 

Nyomja meg a be/kikapcsoló gombot. 

Nyomja meg főzőzóna választó gombot. Válassza ki melyik zónán szeretne főzni a         vagy         gombok 
megnyomásával. Állítsa be a fűtési szintet 1 és P között a        és         gombbal. 

 
4.3.4. Melegítés megszüntetése 

A főzés befejezéséhez állítsa 0-ára a fűtési szintet úgy, hogy tartsa lenyomva a főzőzóna választó gombot. A 
melegítés befejeződik és nullára csökken, az aktív főzőlap kikapcsol. A kikapcsolást a kezelőpanel be- illetve 
kikapcsoló gombjával is végrehajthatja. Ebben az esetben azonban nem ajánlott az ösz- szes aktív fűtőfunkciót 
egyszerre kikapcsolni.  

4.3.5. Gyerekzár 

A gyerekzár akkor aktiválódik, amikor a vezérlőpanelen pár másodpercig megnyomja a gombot, ekkor a 
kijelzőn LO felirat látható. Ezen kívül a LED gyerekzár is bekapcsol. Amikor ez a funkció aktiválva van, a ki- és 
bekapcsoló gomb kivételével a többi funkció nem működik. A gyerekzár kikapcsolható, ha pár másodperc 
hosszan megérinti a vezérlőpult billentyűzár gombját. A LO felirat törlődik és a LED is kialszik.  

 
4.3.6. Időzítő 

Ezzel a funkcióval a főzőzónát, az előre beállított ideig tudja működtetni. Válassza ki a kívánt főzőzónát. Nyomja 
meg a vezérlőpanelen a gombot, majd a vagy gombokkal határozza meg a főzőzóna kívánt működési 
idejét. Ezután be tudja kapcsolni az időzítőt ismét a gombbal. Az időzítő csak akkor működik, ha a főzőlapon 
főzési erősséget is választott. A beállított idő végén a főzőlap automatikusan kikapcsol és hangjelzést is ad. Az 
időzítő törléséhez először válassza ki az időzítőt, és amikor a főzőlapot választja az időzítőt nullára kell állítani, 
így a funkció ki lesz kapcsolva. Az időzítő törlé- sének másik mondja, hogy a főzőfelület kiválasztása után rövid 
ideig nyomva tartja az időzítő gombot.  
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Tartsa tisztán és szárazon a főzőlapot. Ha a termék felülete koszos vagy nedves, 
működési problémákat okozhat. 

 

 

Kövesse a fent leírtakat, amennyiben más főzési folyamatokhoz szeretné használni 
az időzítőt.  

 

 
Az időzítő nem működik a főzőlap teljesítményszintjének kiválasztása nélkül. 

 
A beállított idő végén a főzőlap automatikusan kikapcsol, és a használó hangos figyelmeztetést kap a 
főzőlap kikapcsolásáról. 
Az időzítő törléséhez először nyomja meg az időzítő gombot, majd válassza ki a megfelelő főzőlapot. 
Az időzítő "0" -ra csökken a zóna kiválasztásakor.  
Az időzítő törlésének másik mondja, hogy a főzőfelület kiválasztása után rövid ideig nyomva tartja az 
időzítő gombot.  

 
4.3.7. Leállítás és folytatás gomb 

Ez a funkció a főzőlap működésének felfüggesztésére szolgál. Ez a gomb felfüggeszti az összes 
funkciót Nyomja meg a gombot a leállításhoz, ugyan- így a gomb megnyomásával folytatni tudja a 
főzést.  

 
4.3.8. Főzőzóna kiterjesztés funkció 
A jobb első és jobb hátsó fűtőtesteket úgy tervezték, hogy a felhasználói igényektől függően 

működjenek együtt. Erre a célra a     gomb megnyomásával a főzőzóna kiterjesztő funkció aktiválódik. 

Ha az interoperabilitást meg akarja szüntetni, akkor nyomja meg ismét a      gombot. Így a jobb első 

és a jobb hátsó fűtőtest külön-külön szabályozható. 

 

4.3.9. Indukciós edények biztonságos és hatékony használata 

Az indukciós főzőlapok közvetlen fűtéssel működnek, ezért hatékonyabbak, időtakarékosabbak, 
gyorsabbak és biztonságosabbak, mint más típusú főzőlapok. 

Az indukciós főzőlap elektronikusan működik, és kiváló biztonsági rendszerekkel van felszerelve. 
Ezeket a mértékeket a nemzeti és nemzetközi szabványszervezetek ellenőrzik és jóváhagyják.  

 

Edényfelismerés 

Az edény eltávolítása után az energiaáramlás megszűnik, ezzel energiát spórolva. 
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4.3.10.  Edény közvetlen melegítése 
Az indukciós főzés során csak az edény alja melegszik fel. A főzőlap üveges kerámialapja és a levegő 
nem melegszik fel, mellyel energiát spórol. 

 
4.4. Gyors teljesítménybeállítás 

Az fűtési szint változtatása szinte azonnal megtörténik. Ily módon elkerülhető a túlcsordulás és az étel 
odaégése.  

 
4.5. Működési időszakok korlátozása 

Minden szintnek van egy maximális futási ideje. Az időszak végén a főzőlap automatikusan kikapcsol. 

A futási idő korlátja a kiválasztott teljesítményszinttől függ. A főzőlap automatikusan bekapcsolható, 
miután automatikusan kikapcsolt. 

 
 

Főzőlap működési időtartama 
 

Fűtési szint Idő/óra Energia (Watt) 

1 6 200 W 

2 5 400 W 

3 4 600 W 

4 3 800 W 

5 3 1000 W 

6 2 1200 W 

7 2 1400 W 

8 1 1500 W 

9 30 perc 1600 W 

P Maximum 20 perc 1800 W 
 

 
4.6. Rendkívüli fűtésvédelem 

Az extrém hőmérsékleteket érzékeli a szenzor, és megteszi a szükséges lépéseket. E 

 
4.7. Túlcsordulás értékelése 

A főzőlap túlcsorudulás érzékelővel rendelkezik. Ha folyadék éri a vezérlőpanelt, a főzőlap automatikusan 
kikapcsol. 
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4.8. Érzékeny teljesítménybeállítás 
 
 
 
 
 

Az indukciós főzőlapot 200W és 1800W között tudja működtetni 
extrém pontossággal, így például a csokiolvasztás könnyen 
kivitelezhető.  

 
 
 

 

Ha az érintőpanel felülete intenzív gőzzel érintkezik akkor előfordulhat, hogy a 
rendszer letilt és hibajelzést ad.  

 
Tartsa tisztán a vezérlőpanel felületét, mert a piszok gátolhatja a működését.  

 
4.9. Főzési javaslatok 

A különféle főzési módokhoz szükséges hőmérséklet-beállítások számos változótól függenek, pl. a használt 
főzőedény minőségétől, nagyságától az étel típusától, mennyiségétől stb.  

Ajánlott beállítások főzéshez 

Fokozatok Főzési módszer Példák Főzési idő (perc) 

1 
Olvasztás 

Étcsokoládé 2 
2 Vaj 4 
2 Zselatin 4 
6 

Kiolvasztás 
 Forralás 

Tojás főzése * 6 
4 Főtt rizs 23 
4 Fagyasztott spenót 25 
4 Fagyasztott zöldség 25 
6 Főtt burgonya  37 
6 

 Melegítés 
Pörkölt 40 

3 Mártások 20 
4 Leves 18 
8 

 Olajban sütés 
Fagyasztott burgonya  4 

5 Panírozott falatkák 8 
6 Hal 4 

4** 

 Sütés 

Hús (3 cm vastag) ** 6 
5** Csirke (3 cm vastag) ** 15 
4** Halfilé ** 8 

5 Gyorsfagyaszott ételek - 
P 

Forralás 
Víz 5 

7 Tej 16 
7* Tészta 5 

*Előmelegítés a víz forralásához P szinten. 
** Forgassa meg többször. 
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5. KARBANTARTÁS ÉS TISZTÍTÁS 
5.1. Általános 

Ha a terméket rendszeresen tisztítja, akkor meghosszabbodik az élettartama és a gyakran felmerülő problémák 
csökkennek.  

 

 

A karbantartás és tisztítás előtt mindig áramtalanítsa a készüléket. Egyébként fenn 
áll az áramütés veszélye. 

 

Tisztítás előtt hagyja lehűlni a készüléket. A forró felületek égési sérüléseket 
okozhatnak. 

 
A készüléket minden használat után alaposan meg kell tisztítani, így az élelmiszer lerakódások 
könnyen tisztíthatók. 
 
A termék tisztításához nincs szükség speciális tisztítószerekre. Tisztítsa meg a terméket 
mosófolyadékkal, langyos vízzel és puha ruhával vagy szivaccsal. Utána száraz ronggyal törölje 
szárazra.  
 
Ügyeljen arra, hogy a tisztítás után ne maradjon folyadék a főzőlapon és a főzés után azonnal tisztítsa 
meg az élelmiszer lerakódástól. 

 

 

Egyes tisztítószerek károsíthatják a felületeket. Ne használjon agresszív 
tisztítószereket, súrolóport, illetve éles tárgyakat (kést, villát stb.), amivel a 
rászáradt ételt lekaparja.  

 

 
Ne használjon gőztisztítót a főzőlap tisztításához. 

 
5.2. Tisztítás 

Az üveges kerámiafelületet hideg vízzel kell tisztítani, hogy semennyi tisztítószer ne maradjon a 
felületen. Bizonyos ételek letörlése karcolhatja a felületet. Fokozott figyelemmel kell eltávolítani az 
üvegfelület épsége érdekében. Ha a felület rendkívül szennyezett használjon szivacsot. Többször 
áztassa be a rászáradt élelmiszert, majd több lépcsőben, fokozatosan törölje le. A végén törölje 
szárazra a főzőfelület. 
 

 

A cukros, étcsokoládés és szirupos ételmaradékokat kihülés előtt kell eltávolítani, 
mivel marandandó károsodást okozhatnak a felületben.  

 
A kerámia felület elszíneződése a használat folyamán normális jelenség, ez nem hiba. 
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